
Menu
Saint-Valentin 2026

D I N E R  P A S S I O N A T A  7 0€  P A R  P E R S O N N E

A P É R I T I F

Apéritif, 1 Bouteille d’ Eau Minérale/2 Pers , 
1 Bouteille de Vin/ 2 Pers Rouge Bordeaux ou Blanc Chardonnay

A N I M A T I O N S  D É A M B U L A T O I R E S  K A R A O K / D J
M A G I E  C L O S E - U P , C H A N T E U S E

Elixir Spritz 
& son amuse-Bouche “ Surprise” 

E N T R É E  T E R R E / M E R
Duo de Foie Gras de Canard,  Fruits Rouges,

& son Saumon Gravelax à la Betterave Rouge

P L A T  T E R R E / M E R
Tournedos de Boeuf , 

Beurre Persillé au Foie Gras 
& sa Gambas “Black Tiger” Grillée 

Ecrasé de Patates Douces “ Violette”

D E S S E R T
Douceur de la Saint Valentin

 “ Passion d’Amour”
“Framboise d’Amour”

Eau Minérale 50 Cl/Pers
Coupe Blanc de Blanc Brut: 8€  

 Coupe de Champagne: 12€ 
Café:3€ 

M E N U  U N I Q U E M E N T  S U R  R É S E R V A T I O N


