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Restaurant-Lounge-Bar

Menus Enfant / Année 2023
L’équipage vous souhaite un agréable repas a bord

Menu « Moussaillon » 30€ ttc (En Dessous de 13 Ans).
Apéritif. Entrée, Plat, Dessert, Eau

Menu « Matelot » 35€ ttc (De 13 315 Ans).

Apéritif. Entrée, Plat, Dessert, Eau

Cocktail d’Accueil « Welcome on Board » et Ses Mélanges Salés.

« Tanker » Mélange de Jus de Fruits Exotique.

Entrées : « Embarquement »

Carpaccio de Beeuf, Parmesan en Copeaux, Gressins, Mesclun, Sauce Vierge.
Mozzarella « Burrata » Sauce Pesto, Créme Balsamique, Mesclun.

Tartare de Tomate et Concombre ail, Persil et Coriandre. V.
Assiette de Charcuterie verdure.

Plats : « Simplement cuisinés »

Hamburger Maison Frites et Salade.

Nuggets de Poulet, Frites, Salade.

Piéce du Boucher, Gratin Dauphinois, Verdure.

Maccheroni (Pasta) aux Légumes Croquants, Parmesan, Sauce Verde.

Desserts : « La pause douceur » Ou Gateau « Evénement »
Créme Brulée Au Caramel Beurre Salé.
Panna Cotta a la Vanille, coulis de Fruits Rouges.
Mousse au Chocolat maison.
Tiramisu aux Café & Spéculoos.

Gateaux Evénements : demandez la plaquette (sans supplément 2 la place des desserts) sur commande 48h Piéce Montée (sup 5.00€ / pers).
Consommations au club : 8€ - 10€ - 12€ - Café Expresso (en suppl. 2.50€).
Ticket consommation pour la soirée dansante a acheter avant minuit : 8.00€ hors champagne, cocktails et Alcools supérieurs
Une Bouteille d’eau minérale 100cl pour 3. Eau Minérale : en suppl. 6.00€. Coupe de Crémant : 8.00€
Une Bouteille de vin/4 : (Vin de nos régions - Rouge, Blanc, Rosé). Bouteille de Vin en Supplément : 22.00€.
Uniquement sur réservation 72H a I'avance pour les groupes et sélection du détail des menus selon arrivage.
Afin de suivre la tragabilité, les Origines des viandes bovines, des especes porcines, ovines et volailles et la liste des allergénes pour les produits alimentaires
sont a votre disposition a la caisse du restaurant.
En raison de la conjoncture actuelle sur les approvisionnements alimentaires, sur les fortes augmentations de prix sur les matiéres premiéres, nous sommes
susceptibles de changer les recettes ou produits disponibles en fonction des livraisons. Nous sommes obligées d'ajuster nos prix en fonction des prix d'achat
fluctuant.
Vestiaire offert- Parking gratuit. Tva : 10.00% Solide, liquide sans alcool- Tva :20.00% liquide avec Alcool. Tva Menus : 70%/75% solide- 25% liquide.
Le Libertalia - Quai N°6 Jean Compagnon 94200 Ivry sur Seine.www.Libertalia-paris.com/fr
Réservation:01.46.71.26.19&Mail:adenais@libertalia-paris.com & candice@libertalia-paris.com
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